
Preise immer inkl. MwSt. 

Mitarbeiter vor Ort CHF 42.-/h
Anfahrt 0-5km CHF 00.-
Anfahrt 5-10Km CHF 50.-
Anfahrt 10-20Km CHF 100.-
Anfahrt +20km CHF 150.-

Gläser CHF 3.00/Glas
Material (Teller, Besteck ect.) CHF 4.50/Person
Grill inkl. Gas und Reinigung CHF 250.- (externe Vermietung)
Weitere Inventarpreise auf und Getränke-Liste

Menüs (ab 20 Personen möglich) 

Apero Kalt (5 Komponente plus Brötli) z.B.:
 Crostinis mit Cherrytomaten
Tomaten-Mozzarella-Spiessli
Melonen-Rohschinken- Spiessli
verschiedene Antipasti
Käseplatte mit Schweizerkäse und Birnenbrot
Brötli leer Pro Person CHF 18.50 inkl. MwSt.

Apero warm/kalt (5 Komponenten Kalt 2 Warm) z.B.:
 Crostinis mit Cherrytomaten
Tomaten-Mozzarella Spiessli
Melonen-Rohschinken- Spiessli
Käseplatte mit Schweizerkäse und Birnenbrot
verschiedene Antipasti
Brötli leer/Brot
saisonale Suppe
Schinkengipfeli Pro Person CHF 23.50 inkl. MwSt.



3 verschiedene Salate z.B.:
Nüsslisalat im Gläsli an Feigensenfdressing
Tomaten-Mozzarella Salat
Gurken-Dill-Salat

 Pro Person CHF 12.90 inkl. MwSt.

Saisonale Suppen nach Wahl
z.B. Randen-Kokos, Kürbis-Kokos, Karotten-Ingwer usw.

Pro Person CHF 7.50 inkl. MwSt.

Hauptgang

Saisonaler Blattsalat, Gurkensalat-Dill Salat und 
Tomaten-Mozzarella Salat(oder nach Wahlt)
Xxx
Saisonale Suppe
xxx
Roastbeef warm
saisonales Risotto 
Gemüse

Pro Person CHF 59.25

Burger mit Pulled Pork und Randenquinoa (vegi) Buffet
(Tomaten, Röstzwiebeln, Brie, Spinat und Saucen) 
Pommes
drei verschiedene Salate 

Pro Person 39.85

Rotes Thai Curry mit Gemüse und Tofu
Gelbes Thai Curry mit Gemüse und Poulet
Basmatireis
Frühlingsrollen

Pro Person CHF 34.50

Älplermagronen
Zürcher Geschnetzeltes (Kalb) mit Rösti oder Rösti-Korketten
Gemüse

Pro Person CHF 43.-

zweierlei Dessert nach Wahl
Zum Beispiel
(Tiramisu, Pannacotta, Cremeschnitte, Schokoladenmouse zweifarbig, 
Früchtespiessli oder Salat, Limettenkuchen, Aprikosenwähe usw.) 

Pro Person CHF 9.-


